FONTANA

:

FEUER  ASTHETIK « GENUSS

PREISLISTE 2024

EXKLUSIVE UMSATZSTEUER/ PREISE AB WERK




LINEA ESTERNO
OUTDOOR LINE

austo ©

PREZZO /PRICE

€ 3.950,00
€ 3.600,00
€ 3.250,00

€ 2.900,00
€2.650,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

100X65 « P138xL115xH 176 cm
80x65 + P 118xL115xH 176 cm
80x54 «+ P 118xL105xH 180 cm
80x45 « P118xL102xH 173 cm
57x45 « P95xL102xH 173 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

100X65 + P 100xL65xH45cm

80x65 » P80xL65xH45cm
80x54 - P80xL54xH45cm
80x45 + P80xL45xH42cm

57x45 + P57xL45xH42cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

100X65 - 3-4*

80x65 - 3%
80x54 «  2-3*
80x45 - 2%
57x45 « 1%

*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfldche beriicksichtigt

@ KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

100X65 +  8-12

80x65 «  7-9

80x54 «  6-8

80x45 +  4-6

57x45 « 24

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

100X65 »  finoa-upto-jusqu'a-biszu 25

80x65 + finoa-upto-jusqua-biszu 20
80x54 + finoa-upto-jusqua-biszu 16
80x45 + finoa-upto-jusqua-biszu 12

57x45 »  finoa-upto-jusqua-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

100X65 - 160 mm
80x65 - 160 mm
80x54 + 150 mm
80x45 - 150 mm
57x45 - 150 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

100X65 - 490 kg

80x65 420 kg

80x54 +  360kg

80x45 «  310kg
57x45 + 250 kg

LODER §FIRE

LINEA ESTERNO
OUTDOOR LINE

ROSSO

PREZZO /PRICE

€3.150,00
€2.820,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE- BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

80x54 + P 118xL105xH 168 cm
80x45 «+ P118xL102xH 161 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

80x54 -
80x45 -

P80xL54xH45cm
P80xL45xH42cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

80x54 -  2-3*
80x45 - 2%

* il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfliche berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT
80x54 »  6-8
80x45 +  4-6

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

80x54 -
80x45 -

finoa-upto-jusqua-biszu 16
finoa-upto-jusqua-biszu 12

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

80x54 -
80x45 -

150 mm
150 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

80x54 +  360kg

80x45 - 310kg

LINEA ESTERNO
OUTDOOR LINE

PEOPLE ©

PREZZO /PRICE
€2.100,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONIESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P118xL101xH173cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P80xL45xH40cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%
* il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
* le nombre de pizzas est considéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachflache beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

46

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE
finoa-upto-jusqua-biszu 12
@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

250 kg

CARRELLO
PEOPLE

DIMENSIONIESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P94xL75xH66cm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

45 kg

PREZZO /PRICE

€ 300,00




OUTDOOR LINE
BARBECUE
COoMBI

PREZZO /PRICE

€770,00
€745,00
€745,00
€745,00
€745,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

CARBONELLA - CHARCOAL

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

100X65 « P51xL114xH132cm GUSTO

80x65 + P51xL93xH132cm GUSTO
80x54 + P51xL93xH132cm GUSTO/ ROSSO
80x45 + P51xL93xH132cm GUSTO/ ROSSO

57x45 + P51xL83xH132cm GUSTO

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

100X65 »  P40xL53cm GUSTO
80x65 + P40xL53cm GUSTO
80x54 - P40xL53cm GUSTO/ ROSSO
80x45 »  P40xL53cm GUSTO/ ROSSO
57x45 + P40xL53cm GUSTO

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

100X65 - 120 mm
80x65 - 120 mm
80x54 - 120 mm

80x45 - 120 mm
57x45 « 120 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT
100X65 - 49kg
80x65 -+ 475kg
80x54 -  475kg

80x45 - 475kg
57x45 - 45kg

OUTDOOR LINE
GUSTO AND RSSO
CARRELLO

PREZZO /PRICE

€ 465,00
€410,00
€410,00
€350,00
€350,00

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

100X65 « P106xL93xH65cm GUSTO
80x65 + P93xL93xH65cm GUSTO
80x54 + P93xL835xH65cm GUSTO/ROSSO
80x45 « P93xL74xH65cm GUSTO/ROSSO
57x45 «+ P71xL74xH65cm GUSTO

100X65 +  70kg
80x65 - 63kg

80x54 - 60kg
80x45 »  54kg
57x45 - 47 kg
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|
OUTDOOR LINE |

FORNO

ITALIA

PREZZO /PRICE
€1.850,00

- FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

@ TIPO DI COMBUSTIBILE

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONIESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P90,2xL 87,5xH204cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P57xL42xH37cm

NR. PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

1%
*il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
*|e nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

24

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE
finoa-upto-jusqua-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

140 mm
POIDS - GEWICHT
175kg
CARRELLO
FORNO ITALIA

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P70xL67xH65cm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

35kg

PREZZO /PRICE
€ 290,00
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LINEA ESTERNO
OUTDOOR LINE

FIAMMA 80

PREZZO /PRICE
€3.000,00

LINEA ESTERNO
OUTDOOR LINE

CHAR-OVEN

PREZZO /PRICE
€ 3.950,00

CHAR-OVE
APPOGGIO

PREZZO /PRICE
€ 3.480,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOQD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONIESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P112xL88xH 206 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P80xL45xH42cm

NR. PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%
* il numero di pizze ¢ considerata su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each caoking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche herticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

4-6
NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE
finoa-upto-jusqua-biszu 12
@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

330 kg

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE- BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOQD - BOIS - HOLZ
CARBONELLA - CHARCOAL - CHARBON - KOHLE

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P71xL110xH228 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P80xL49xH38cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

4%

* il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
the number of pizzas is considered on each cooking surface
le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache herticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

4-6

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE
finoa-upto-jusqua-biszu 12
@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

140 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

CARRELLO
FIAMMA 80

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P98xL75xH65cm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

48 kg

PREZZO /PRICE

€ 360,00

LODER § FIRE

280 kg

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ
CARBONELLA - CHARCOAL - CHARBON - KOHLE

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P71xL110xH 155 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P80xL49xH38cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

4%

* ilnumero di pizze & considerato su un piano di cottura
the number of pizzas is considered on each cooking surface
le nombre de pizzas est cansidéré sur chaque surface de cuisson
Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

46

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE
finoa-upto-jusqua-biszu 12
@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

140 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

220 kg

CARRELLO
CHAR-OVEN

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P64xL110xH73cm

PREZZO /PRICE
€470,00




PREZZO /PRICE

€ 3.470,00
€3.300,00

€2.820,00
€ 2.440,00
€2.300,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

100X65QV « P 114xL 93 xH100cm
80x65QV « P 94xL93xH100cm
80x54QV - P94xL835xH9% cm
80x45QV «+ P94xL74xH90cm
57x45QV « P71xL74xH90cm

@ CAMERA DICOTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

100X65QV - P 100xL65xH45cm
80x65QV +  P80xL65xHA45cm
80x54QV -+  P80xL54xH45cm
80x45QV -+ P80xL45xH42cm
57x45QV +  P57xL45xH42cm

@ NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

100X65QV «  3-4*

80x65QV « 3%
80x54QV . 2-3*
80x45QV -+ 2%
57x45QV .+ 1%

*il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfliche berticksichtigt

@ KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

100X65QV +  8-12

80x65QV »  7-9

80x54QV +  6-8

80x45QV +  4-6

57x45QV - 2-4

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

100X65QV +  finoa-upto-jusqua-biszu 25
80x65QV +  finoa-upto-jusqua-biszu 20
80x54QV + finoa-upto-jusqua-biszu 16
80x45QV +  finoa-upto-jusqua-biszu 12
57x45QV +  finoa-upto-jusqua-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

100X65QV -+ 160 mm
80x65QV + 160 mm
80x54QV - 150 mm
80x45QV - 150 mm
57x45QV 150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

100X65QV - 420 kg

80x65QV - 385kg

80x54QV 360 kg

80x45QV - 280 kg
57x45QV - 230kg

PEOPLE
INCASSO

PREZZO /PRICE
€1.800,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P94xL74xH90cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P80xL45xH40cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche berlcksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

4-6

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 12

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

170 kg

123

BUILT-IN LINE
FORNO

ITALIA
INCASSO

PREZZO /PRICE
€ 1.650,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P70xL68xH825cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P57xL42xH37 cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

1%
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
* le nombre de pizzas est cansidéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

2-4

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

140 mm

9 PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

145 kg

LODER § FIRE"
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LINEA LEGNA T
T
MARINARA /'

.‘ _’

PREZZO /PRICE

€2.630,00
€ 2.860,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P 1055xL98xH 196 cm

@ CAMERA DICOTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P80xL80xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L51xH199cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

5*
*il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfliche berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

5-6

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqu'a-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

175 kg

LODER §FIRE

MARINARA
APPOGGIO

PREZZO /PRICE

€2.090,00
€ 2.320,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE- BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P1055xL98xH114cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P80xL80xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L51xH199cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

5
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
* le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfliche berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

5-6

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqu'a-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

150 kg

LINEA LEGNA
WOOD LINE

MANGIAFUOCO

PREZZO /PRICE

€ 2.290,00
€2.510,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P855xL98xH196 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P60xL80xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L51xH199cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

4%
*il numero di pizze é considerato su un piana di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfldche beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

3-5

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 6

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

. PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

CARRELLO
MARINARA

n

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P98L98xH88cm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT
25kg

PREZZO /PRICE

€ 540,00

156 kg




MANGIAFUOCO |
APPOGGIO

PREZZO /PRICE

€ 1.860,00
€2.080,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P855xL98xH114cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P60xL80xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L51xH199cm

. NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS
4%
*il numero di pizze é considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cocking surface

* le nombre de pizzas est considéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

3-5

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 6

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

135kg

LINEA LEGNA
WOOD LINE T

MARGHERITA

PREZZO /PRICE

€ 1.690,00
€ 1.900,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P855xL78xH196 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P60xL60xH34cm

BOCCAFORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L47xH21,9cm

@ NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%
* il numero di pizze € cansiderata su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
* le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

2-3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 4

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

CARRELLO
MANGIAFUOCO I 1

-—

DIMENSIONIESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P78L98xH88cm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

21kg

PREZZO /PRICE

€430,00

105 kg
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MARGHERITA
APPOGGIO

PREZZO /PRICE

€1.300,00
€1.510,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P855xL78xH 114 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P 60xL60xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L47xH219cm

. NR. PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
®/  NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS
2%
*il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface

*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

2-3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 4

@ @ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

86 kg

CARRELLO

MARGHERITA ' ' L
A P

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P78L78xH88cm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

19kg

PREZZO /PRICE
€ 390,00
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WOOD LINE
AMALFI

CAPRI
ISCHIA

{)

PREZZO /PRICE
€ 1.690,00

€1.350,00
€1.010,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

AMALFI- P81xL1025xH195cm
CAPRI- P81xL925xH190cm
ISCHIA- P71xL825xH188cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

AMALFI-  P80xL50xH26cm
CAPRI- P70xL50xH29cm
ISCHIA-  P60xL40xH31cm

BOCCAFORNO -OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

AMALFI-  L51xH21cm
lSCCA’_'I’IF/i" L49XH20cm
T L47xH19cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

AMALFI- 3%
CAPRI- 2%
ISCHIA- 2%

*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
* le nombre de pizzas est considéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachflache berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

AMALFI- 5
CAPRI- 3
ISCHIA- 3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

AMALFI - fino a - up to- jusqu’a - bis zu
CAPRI+  fino a-up to-jusqu'a - bis zu
ISCHIA-  fino a - up to- jusqu’a - bis zu

Ao

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

AMALFI- 120 mm

CAPRI- 120 mm
ISCHIA- 120 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT
AMALFI-  110kg

CAPRI- 100 kg
ISCHIA- 80 kg

LODER §FIRE"

WOOD LINE
AMALFI
CAPRI

ISCHIA
APPOGGIO

PREZZO /PRICE
€1.510,00

€1.170,00
€3830,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

AMALFI- P73xL1025xH1285cm
CAPRI- P73xL925xH1245cm
ISCHIA- P71xL825xH122cm

@ CAMERA DICOTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

AMALFI+  P80xL50xH26cm
CAPRI-  P70xL50xH29cm
ISCHIA-  P60xL40xH31cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

AMALFI-  L51xH21cm
ISC?F':I'X' L49xH20cm
© L47xH19cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

AMALFI. 3%
CAPRI. 2
ISCHIA- 2%

*il numero di pizze € considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

AMALFI- 5
CAPRI- 3
ISCHIA- 3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

AMALFI+  fino a - up to- jusqu'a - bis zu
CAPRI-  fino a - up to- jusqu'a - bis zu
ISCHIA+  fino a- up to- jusqu'a - bis zu

FNFNF-N

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

AMALFI+ 120 mm
CAPRI- 120 mm
ISCHIA- 120 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT
AMALFI- 100 kg

CAPRI-  88kg
ISCHIA+ 70 kg

LINEA LEGNA
WOOD LINE

PROMETEO

PREZZO /PRICE
€38.140,00

TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

@ TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P121xL142,8xH290 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P90xL120xH 41 cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L60xH23cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

7%
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
* le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

7-9

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 12

@ @ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

220 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

575kg




PROMETO
APPOGGIO

PREZZO /PRICE
€6.720,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P121xL1428xH 198 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P121xL1428xH 198 cm

BOCCA FORNO -OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L60xH23cm

NR. PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

7%
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

7%
NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 12

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

220 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

480 kg

LINEA LEGNA
WOOD LINE

VULCANO

PREZZO /PRICE
€6.920,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P99,5xL121,8xH250cm

@ CAMERA DICOTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P70xL 100xH 40 cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L56xH20cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

5*
*il numero di pizze ¢ considerata su un piana di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache heriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

57

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

fino a-upto-jusqu'a-biszu 10

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

200 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

CARRELLO
PROMETEO

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P112L143xH92cm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

95 kg

PREZZO /PRICE

€ 1.420,00

430 kg
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VULCANO
APPOGGIO

PREZZO /PRICE
€5.720,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P99,5xL121,8xH 158 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P99,5xL121,8xH 158 cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L56xH20cm

NR. PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

5x
* il numero di pizze & considerato su un piana di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chague surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

5x

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 10

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

200 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

350 kg

CARRELLO
VULCANO

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P92L123xH92cm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

80 kg

PREZZO /PRICE
€1.200,00

LODER § FIRE"
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LINEA GAS
GAS LINE ==

MAESTRO 60

PREZZO /PRICE
€990,00

- FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

@ TIPO DI COMBUSTIBILE

GAS/METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS
BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P56,5xL752xH586cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P40,5xL61xH21cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L42xH14cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu  4/6

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

120 mm

PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

55kg

LODER §FIRE

LINEA GAS
GAS LINE

MAESTRO 40

PREZZO /PRICE
€790,00

TIPO DI COMBUSTIBILE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

- FUEL TYPE

GAS/METANO- GAS / DOMESTIC NATURAL GAS
BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P 56,5x L 552 xH586 cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P405xL41xH21cm

BOCCAFORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L34xH14cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

1%
*il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nambre de pizzas est cansidéré sur chague surface de cuissan
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochflache berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

2

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu  3/4

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

120 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

45 kg

LINEA GAS
GAS LINE

PIERO

PREZZO /PRICE
€2.050,00

- FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

@ TIPO DI COMBUSTIBILE

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ
GAS/METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS
BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P585xL81,5xH192cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P50xL60xH34cm

NR. PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%
* il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
the number of pizzas is considered on each cooking surface

le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

2-3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE
finoa-upto-jusqua-biszu 4
@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

105 kg




PIERO
APPOGGIO

PREZZO /PRICE

€ 1.660,00

TIPO DI COMBUSTIBILE
TYPE DE COMBUSTIBLE -

- FUEL TYPE
BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ
GAS /METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS
BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P585xL81,5xH104cm

CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

&

P50xL60xH34cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%

* il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
the number of pizzas is considered on each cooking surface
le nombre de pizzas est cansidéré sur chague surface de cuisson
Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachflache berticksichtigt

®

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

2-3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

®

finoa-upto-jusqua-biszu 4
@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

75kg

CARRELLO
PIERO

DIMENSIONIESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P58L78xH88cm

PREZZO /PRICE
€ 390,00

--l
MARINARA '
GAS

()

PREZZO /PRICE

€3.220,00
€ 3.450,00

TIPO DI COMBUSTIBILE
TYPE DE COMBUSTIBLE -

- FUEL TYPE
BRENNSTOFFAR

GAS/METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS

BARBECUE A GAZ NATUREL

&
@

- GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P 105,5x L 98 x H 200 cm

CAMERA DICOTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P80xL80xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L51xH199cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

*le

5*
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura

the number of pizzas is considered on each cooking surface

nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson

* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfldche beriicksichtigt

®

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

5-6

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqu'a-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

175 kg
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GAS LINE
MARINARA .
GAS 1l
APPOGGIO |

PREZZO /PRICE

€ 2.680,00
€2.910,00

TIPO DI COMBUSTIBILE
TYPE DE COMBUSTIBLE -

- FUELTYPE
BRENNSTOFFAR

GAS/METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS
BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P1055xL98xH1175cm

CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

@

S

P80xL80xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L51xH199cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

5%
*il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche beriicksichtigt

®

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

5-6

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

150 kg

i

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

CARRELLO
MARINARA

P98L98xH88cm

PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

25kg

PREZZO /PRICE

€ 540,00

v
LODER j FIRE"
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MANGIAFUOCO
GAS

PREZZO /PRICE

€2.920,00
€3.130,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

GAS/METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS
BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONIESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P855xL98xH200cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P60xL80xH34cm

@ BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L51xH199cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

4%
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
*the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfliche berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

3-5

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 6

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

141 kg

LODER §FIRE

GAS LINE
MANGIAFUOCO

GAS
APPOGGIO

-

PREZZO /PRICE

€ 2.490,00
€2.700,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

GAS/METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS

BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P855xL98xH1175cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P60xL80xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L51xH199cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

4%
*il numero di pizze & considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfliche bertcksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

3-5

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 6

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

120 kg

MARGHERITA
GAS

PREZZO /PRICE

€ 2.380,00
€2.600,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE- BRENNSTOFFAR

GAS/METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS
BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P855xL78xH200cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P60xL60xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L47xH219cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%
*il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
* le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfliche beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

2-3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 4

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

CARRELLO r 4
MANGIAFUOCO } p

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P78L98xH88cm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

21kg

PREZZO /PRICE

€430,00

120 kg




GAS LINE
MARGHERITA

GAS
APPOGGIO

PREZZO /PRICE

€1.990,00
€2.210,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

GAS/METANO - GAS / DOMESTIC NATURAL GAS
BARBECUE A GAZ NATUREL - GAS / ERD- ODER FLUSSIGGAS

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P855xL78xH1175cm

@ CAMERA DI COTTURA - COOKING CHAMBER
CHAMBRE DE CUISSON - GROSSE GARRAUM

P60xL60xH34cm

BOCCA FORNO - OVEN MOUTH
BOUCHE DE FOUR - OFENMUND

L47xH219cm

NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

2%
*il numera di pizze & considerato su un piano di cottura
* the number of pizzas is considered on each cooking surface
*le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
* Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kochfliche beriicksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

2-3

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 4

@ @ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

150 mm

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

100 kg

CARRELLO 1R
MARGHERITA "

—

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P78L78xH88cm

PREZZO /PRICE
€390,00

13

LINEA DESK
DESK LINE

PIZZETTA-DESK

PREZZO /PRICE
€ 600,00

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P60xL75xH87cm

38kg

LINEA DESK
DESK LINE

PIZZA-DESK

PREZZO—/PRICE
€ 1.490,00

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P90xL180xH90cm

90 kg




LINEA LEGNA LINEA LEGNA LINEA LEGNA
WOOD LINE WOOD LINE WOOD LINE

PREZZO /PRICE

PREZZO /PRICE
€ 950,00 €820,00
€1.030,00

€ 1.200,00

PREZZO /PRICE
€730,00

€650,00

- FUEL TYPE

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE TIPO DI COMBUSTIBILE
TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR TYPE DE COMBUSTIBLE- BRENNSTOFFAR TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR
LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ
CARBONE- CHARCOAL CARBONE - CHARCOAL

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ
CARBONE- CHARCOAL

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS

DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS
80+ P72xL87xH35cm

110- P72xL117xH35cm

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

80- P72xL157xH115cm
110- P72xL187xH115cm

P75xL850xH115CM

@ SUPERFICIE DI COTTURA - COOKING SURFACE @ SUPERFICIE DI COTTURA - COOKING SURFACE @ SUPERFICIE DI COTTURA - COOKING SURFACE

ZONE DE CUISSON - ABMESSUNGEN DER KOCHFLACHE ZONE DE CUISSON - ABMESSUNGEN DER KOCHFLACHE ZONE DE CUISSON - ABMESSUNGEN DER KOCHFLACHE
P40 xL 80 80- P45xL80 80- P45xL80

110- P45xL110 110- P45xL110

- NUMBER OF COVERS

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS NUMERO COPERTI
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE
finoa-upto-jusqua-biszu 8 80: finoa-upto-jusqua-biszu 8 80+ finoa-upto-jusqua-biszu 8
110+ finoa-upto-jusqua-biszu 10 110+ finoa-upto-jusqua-biszu 10
G PESO - WEIGHT G PESO - WEIGHT PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT POIDS - GEWICHT POIDS - GEWICHT
‘ 80- 110kg 80- 90kg
110- 150 kg 110- 125kg

70 kg

LODER §FIRE"



LINEA LEGNA
WOOD LINE

PREZZO /PRICE
€1.200,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE -  BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ
CARBONE - CHARCOAL

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P72xL157xH139cm

@ SUPERFICIE DICOTTURA - COOKING SURFACE
ZONE DE CUISSON - ABMESSUNGEN DER KOCHFLACHE

P45xL 80

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 8

G PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

125kg

LINEA SPECIAL
PECIAL LINE

PREZZO /PRICE
€ 2.380,00

TIPO DI COMBUSTIBILE - FUEL TYPE
TYPE DE COMBUSTIBLE - BRENNSTOFFAR

LEGNA - WOOD - BOIS - HOLZ
CARBONELLA - CHARCOAL - CHARBON - KOHLE

DIMENSIONI ESTERNE - EXTERNAL DIMENSIONS
DIMENSIONS EXTERIEURE - EXTERNAL DIMENSIONS

P597xL118xH1188cm

@ SUPERFICIE DICOTTURA - COOKING SURFACE
ZONE DE CUISSON - ABMESSUNGEN DER KOCHFLACHE

P45xL110cm

. NR.PIZZE - NUMBER OF PIZZAS
Y, NOMBRE DE PIZZAS - ANZAHL DER PIZZAS

1%

* il numero di pizze ¢ considerato su un piano di cottura
the number of pizzas is considered on each cooking surface
le nombre de pizzas est considéré sur chaque surface de cuisson
Die Anzahl der Pizzas wird auf jeder Kachfliche berticksichtigt

KG PANE - KG BREAD
KG. PAIN - KG. BROT

1

NUMERO COPERTI - NUMBER OF COVERS
NUMERO DE COUVERTS- ANZAHL DER SITZE

finoa-upto-jusqua-biszu 8

@ CANNA FUMARIA - CHIMNEY FLUE @
@ CONDUIT DE FUMEE - QUERSCHNITT RAUCHFANG

100 mm

@ PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT

135kg




ACCESSORI
ACCESSORIES @

A\
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SACCHI DI PROTEZIONE FORNI SAFO1 (GUSTO 100X65, 80X65) - € 100,00

OVENS PROTECTION BAG SAF02 (GUSTO 57X45, GUSTO AND ROSSO 80X45, GUSTO AND ROSSO
HOUSSE DE PROTECTION FOURS 80X54, PEOPLE, FORNO ITALIA, FIAMMA, DIVINO, FOCO) -€ 90,00
OFENSCHUTZBEUTEL SAF03 (MARGHERITA, ISCHIA, PIERO) - € 75,00

SAFO4 (MANGIAFUOCO, AMALFI, CAPRI, RIVIERA) - € 85,00
SAFQ5 (CHAR-OVEN - CHAR-OVEN APPOGGIO) - € 90,00

Proteggi il tuo forno dalle intemperie con questa pratica ma elegante copertura su misura. SAF06 (MARGHERITA, ISCHIA, PIERO) (APPOGGIO) - € 100,00

Lo strato esterno di questa fodera & realizzato utilizzando poliestere nero al 100% da SAFQ7 (MANGIAFUOCO, AMALFI, CAPRI, RIVIERA) (APPOGGIO) - € 120,00
300 dpi. Usiamo una texture premium ad alto numero di fili per resistenza e durata. Le SAFO8 (PIZZA&CUCINA, EGEO, MEDITERRANEO, TIRRENO) - € 90,00
cuciture rinforzate nel tessuto aiutano ad aumentare la durata. Inoltre, il tessuto é protetto ! { ’ !

da uno speciale trattamento superidrofobico, mantenendo il forno asciutto in condizioni SAFO9  (MARINARA, BELLAGIO) - € 90,00

di bagnato. Questo rivestimento riduce lo sbiadimento mantenendo la tua copertura SAF10 (MARINARA, BELLAGIO APPOGGIO, RIVIERA APPOGGIO) - € 80,00
come nuova pitl a lungo. Viene fornito con cinghie integrate che aiutano a fissare il sacco SAF11 (MAESTRO 40) - € 80,00

assicurando che il forno rimanga protetto in condizioni meteorologiche avverse. SAF12 (MAESTRO60 ) - € 90,00

Protect your oven from the elements with this practical but elegant oven cover. This cover's

outer layer is made using 100% 300 denier black polyster. We use a premium high thread
count weave for strength and durability. Reinforced seams in the fabric help increase

durability. Additionally, the fabric is treated with a special superhydrophobic treatment,
keeping your oven dry in wet conditions. This coating reduces fading keeping your cover
looking like new longer. It comes with built-in straps that help secure the cover on your
oven ensuring that your oven stays protected in adverse weather conditions.

Protégez votre four contre les intempéries sur mesure pratique mais élégante. La couche

extérieure de cette couverture est faite de polyester 100% noir 300 dpi. Nous utilisons
une texture de qualité supérieure @ nombre de fils élevé pour plus de résistance et de
durabilité. Les coutures renforcées dans le tissu contribuent a augmenter la durabilité.

De plus, le tissu est protégé par un traitement spécial superhydrophobe, gardant le four
sec dans des conditions humides. Ce revétement réduit la décoloration et garde votre
couverture comme neuve plus longtemps. Il est livré avec des sangles intégrées qui aident
a sécuriser le sac assurant que le four reste protégé contre les intempéries.

Schiitzen Sie Ihren Backofen vor den Elementen mit diesem praktischen, aber eleganten,
malBgeschneiderten Bezug. Die auBere Schicht dieses Liners besteht aus 100% schwarzem
Polyester mit 300 dpi. Wir verwenden eine Premium-Textur mit hoher Fadenzahl fir
Festigkeit und Haltbarkeit. Verstarkte Nahte im Stoff erhohen die Haltbarkeit. Dartiber
hinaus wird der Stoff durch eine spezielle superhydrophobe Behandlung geschiitzt, die
den Ofen bei Nasse trocken halt. Diese Beschichtung reduziert das Ausbleichen und sorgt
dafiir, dass |hre Abdeckung langer wie neu aussieht. Es wird mit eingebauten Gurten
geliefert, die den Beutel sichern und sicherstellen, dass der Ofen bei schlechtem Wetter
geschiitzt bleibt.

KIT 3 UTENSILI PIZZAIOLO: SPAZZOLA, PALINO, PALA KITO10 - € 130,00
KIT PIZZAIOLO 3 TOOLS: SHOVEL, BRUSH, ROUND PALINO ’
KIT PIZZAIOLO 3 OUTILS: PELLE, BROSSE, PALINO ROND

KIT PIZZAIOLO 3 WERKZEUGE: SCHAUFEL, PINSEL, RUNDER PALINO

La pala & progettata per prelevare la pizza dal banco di lavoro e depositarla in forno. Il
palino é agile e preciso da maneggiare: pensato per girare la pizza all'interno del forno, a
verificarne la cottura sollevando il fondo e a prelevarla una volta cotta. La spazzola  con
setole in ottone e manico in alluminio anodizzato. La FORATURA: un’innovazione molto
importante che agevola il lavoro del pizzaiolo, consentendo di scaricare facilmente la
farina in eccesso che all'interno del forno, bruciando, causerebbe fumi, residui e sapore
amaro della pizza.

| vantaggi del’ALLUMINIO anodizzato: Resistenza al calore maggiore rispetto all'acciaio
inox - Grande resistenza a corrosione, graffi, urti e usura - Scorrevolezza; bassissimo
coefficiente di attrito

The peel is designed to load the pizza from the working table and put it in the oven. The

round palino is agile and precise to handle: it is used to turn the pizza inside the oven,

check the cooking status by lifting the bottom and taking it out when cooked. The brush

is with brass bristles and anodized aluminum handle. The PERFORATION: A very important

innovation that makes the pizza chef's work easier, allowing you to loose the extra flour

inside the oven, preventing it from burning, causing fumes, residues and bitter taste of

the pizza.

The advantages of anodised ALLUMINUM: heat resistance greater than stainless steel -

Gre?FtI resistance to corrosion, scratches, bumps and wear - Smoothness; very low friction 3
coefficient '<

La pelle est congue pour prendre la pizza du plan de travail et la déposer dans le four. a~
Le palino est agile et précise a manipuler: congue pour tourner la pizza a l'intérieur du =
four, pour vérifier I'état de cuisson en soulevant le fond et pour la retirer une fois cuite. B
La brosse est avec des poils en laiton et un manche en aluminium anodisé. Le FORAGE: g
une innovation trés importante qui facilite le travail du pizzaiolo, permettant de décharger
facilement I'excés de farine qui, en brilant a l'intérieur du four, provoquerait des fumées,
des résidus et le gotit amer de la pizza.

Les avantages de I'ALUMINIUM anodisé: Résistance thermique supérieure a celle de
I'acier inoxydable - Grande résistance a la corrosion, aux rayures, aux chocs et a |'usure -
Glissage; tres faible coefficient de frottement

Die Schaufeln sind so konstruiert, dass sie die Pizza vom Arbeitstisch nehmen und direktin
den Ofen schieben kénnen. Die Runde Palino sind wendig und prazise in der Handhabung:
Sie dienen zum Wenden der Pizza im Ofen, zum Uberpriifen des Garvorgangs durch
Anheben des Bodens und zum Entnehmen der gegarten Pizza. Die Biirste ist mit Borsten
aus Messing und Stiel aus anodisiertem Aluminium. Die BOHRUNGEN: Eine sehr wichtige
Neuerung, die dem Pizzabacker die Arbeit erleichtert und das Uberschissige Mehl, das
beim Backen im Ofen verbrennt, dabei Rauch einwickelt und als Riickstande auf der Pizza
den bitteren Geschmack verursachen wiirde, auf einfache Weise abfallen lasst.

Vorteile nach anodisiertem ALUMINIUM: Hitzebestidndigkeit hoher als bei Edelstahl -
Hohe Bestandigkeit gegen Korrosion, Kratzer, St63e und Verschleil - Gleitfahigkeit; sehr
niedriger Reibungskoeffizient

’
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PALA MASTER CARBONIO-ALLUMINIO 120 CM PALAOS - € 75,00

CARBON-ALUMINUM MASTER SHOVEL 120 CM
PELLE MASTER CARBONE-ALUMINIUM 120 CM
CARBON-ALUMINIUM MASTER SCHAUFEL 120 CM

La pala & progettata per prelevare la pizza dal banco di lavoro e depositarla in forno.
La FORATURA: un‘'innovazione molto importante che agevola il lavoro del pizzaiolo,
consentendo di scaricare facilmente la farina in eccesso che all'interno del forno,
bruciando, causerebbe fumi, residui e sapore amaro della pizza. La fibra di CARBONIO
& un materiale nobile, legato a processi produttivi altamente innovativi che consente
di realizzare uno strumento con una leggerezza senza confronti.

Ulteriori caratteristiche sono |'elevata resistenza meccanica, la capacita di
isolamento termico, la resistenza a variazioni di temperatura e all'effetto di

agenti chimici.

The peel is designed to load the pizza from the working table and put it in the
oven. The PERFORATION: A very important innovation that makes the pizza chef's
work easier, allowing you to loose the extra flour inside the oven, preventing it from
burning, causing fumes, residues and bitter taste of the pizza. The CARBON fibre is a
noble material, linked to highly innovative production which allows to manufactur a
tool with unparalleled lightness. Other features are the high mechanical resistance,
thermal insulation capacity, resistance to temperature variations and to the effect of
chemical agents.

La pelle est congue pour prendre la pizza du plan de travail et la déposer dans le
four. Le FORAGE: une innovation trés importante qui facilite le travail du pizzaiolo,
permettant de décharger facilement I'excés de farine qui, en bralant a I'intérieur du
four, provoquerait des fumées, des résidus et le goGt amer de |a pizza. La fibre de
CARBONE est une matiére noble, liée a des procédés de production trés innovants qui
permettent de créer un instrument d'une légéreté incomparable.

Les caractéristiques supplémentaires sont la résistance mécanique élevée, la

capacité d'isolation thermique, la résistance aux changements de température et
I'effet des agents chimiques.

Die Schaufeln sind so konstruiert, dass sie die Pizza vom Arbeitstisch nehmen und
direkt in den Ofen schieben kénnen. Die BOHRUNGEN: Eine sehr wichtige Neuerung,
die dem Pizzabacker die Arbeit erleichtert und das Uberschissige Mehl, das beim
Backen im Ofen verbrennt, dabei Rauch einwickelt und als Riickstande auf der Pizza
den bitteren Geschmack verursachen wiirde, auf einfache Weise abfallen lasst.
CARBONfaser ist ein edles Material, das in hochinnovativen Produktionsverfahren
produziert wird. Fontana hat durch die Auswahl dieses speziellen Materials ein Gerat
mit einer unvergleichlichen Leichtigkeit geschaffen.

Unter den sonstigen Eigenschaften sind vor allem die erhdhte mechanische
Widerstandsfahigkeit, die Warmeisolationsfahigkeit, die Bestandigkeit gegeniiber
Temperaturschwankungen und gegentber chemischen Mitteln zu nennen.

PALINO MASTER CARBONE-ALUMINIUM 120 CM PALA0O9 -€65,00

CARBON-ALUMINIUM MASTER PALINO 120 CM
PALINO MASTER CARBONIO-ALUMINUM 120 CM
CARBON-ALUMINUM MASTER ROUND PALINO 120 CM

Il palino é agile e preciso da maneggiare: pensato per girare la pizza all'interno del
forno, a verificarne la cottura sollevando il fondo e a prelevarla una volta cotta. La
FORATURA: un'innovazione molto importante che agevola il lavoro del pizzaiolo,
consentendo di scaricare facilmente la farina in eccesso che all'interno del

forno, bruciando, causerebbe fumi, residui e sapore amaro della pizza. La fibra di
CARBONIO é un materiale nobile, legato a processi produttivi altamente innovativi
che consente di realizzare uno strumento con una leggerezza senza confronti.
Ulteriori caratteristiche sono I'elevata resistenza meccanica, la capacita di
isolamento termico, la resistenza a variazioni di temperatura e all'effetto di

agenti chimici.

The round palino is agile and precise to handle: it is used to turn the pizza inside

the oven, check the cooking status by lifting the bottom and taking it out when
cooked. The PERFORATION: A very important innovation that makes the pizza chef's
work easier, allowing you to loose the extra flour inside the oven, preventing it from
burning, causing fumes, residues and bitter taste of the pizza. The CARBON fibre is a
noble material, linked to highly innovative production which allows to manufactur a
tool with unparalleled lightness.

Other features are the high mechanical resistance, thermal insulation capacity,
resistance to temperature variations and to the effect of chemical agents.

La palino ronde est agile et précise a manipuler: congue pour tourner la pizza a
l'intérieur du four, pour vérifier qu’elle est cuite en soulevant le fond et pour la
retirer une fois cuite. Le FORAGE: une innovation trés importante qui facilite le
travail du pizzaiolo, permettant de décharger facilement I'excés de farine qui, en
bralant a l'intérieur du four, provoquerait des fumées, des résidus et le goat amer
de la pizza. La fibre de CARBONE est une matiére noble, liée a des procédés de
production trés innovants qui permettent de créer un instrument d'une légéreté
incomparable.

Les caractéristiques supplémentaires sont la résistance mécanique élevée, la
capacité d'isolation thermique, la résistance aux changements de température et
I'effet des agents chimiques.

Die Runde Palino sind wendig und prazise in der Handhabung: Sie dienen zum
Wenden der Pizza im Ofen, zum Uberpriifen des Garvorgangs durch Anheben
des Bodens und zum Entnehmen der gegarten Pizza. Die BOHRUNGEN: Eine
sehr wichtige Neuerung, die dem Pizzabacker die Arbeit erleichtert und das
tiberschiissige Mehl, das beim Backen im Ofen verbrennt, dabei Rauch einwickelt
und als Riickstande auf der Pizza den bitteren Geschmack verursachen wiirde,
auf einfache Weise abfallen lasst. CARBONfaser ist ein edles Material, das in
hochinnovativen Produktionsverfahren produziert wird. Fontana hat durch die
Auswahl dieses speziellen Materials ein Gerat mit einer

unvergleichlichen Leichtigkeit geschaffen. Unter den sonstigen Eigenschaften
sind vor allem die erh6hte mechanische Widerstandsfahigkeit, die
Warmeisolationsfahigkeit, die Bestandigkeit gegentiber Temperaturschwankungen
und gegentliber chemischen Mitteln zu nennen.
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SPAZZOLA MASTER ALLUMINIO ALLUMINIO 120 CM SPAZO7 -€40.00
ALUMINUM MASTER BRUSH 120 CM ’
BROSSE EN ALUMINIUM MASTER 120 CM

MASTER ALUMINIUMBURSTE 120 CM

La spazzola & con setole in
ottone e manico in alluminio
anodizzato.

Lunghezza totale 120 cm.

The brush is with brass bristles
and anodized aluminum handle.
Total length 120 cm.

La brosse est avec des poils
en laiton et un manche en
aluminium anodisé.
Longueur totale 120 cm.

Die Birste ist mit Borsten
aus Messing und Stiel aus
anodisiertem Aluminium. ) :

Gesamtlange 120 cm.

TIRANTINO _
OUTIL DE FEU

WERKZEUG FEUER

N
£ y
™
et
\ /

GRIGLIA CONCAVA GRCO01 -51x40 cm (57%45) - € 35,00
CONCAVE GRIDDLE GRCO02 -73x40cm (80X45)- € 38,00
GRILLE CONCAVE GRC003 -73x50 cm (80X54) - € 40,00
VERTIEFER BACKROST g GRC005 -60x92cm  (100X65) - € 55,00

GRC006 -60x73 cm (80x65) - € 50,00
GRCO07 -73x43 cm (FORNOLEGNA) - € 40,00

’
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PADELLONE PER ALIMENTI

LARGE COOKING PAN

POELE POUR ALIMENTS |

NIEDRIGE BACKPFANNE FUR LEBENSMITTEL

PADELLONE PER ALIMENTI BORDO ALTO
HIGH COOKING PAN

CASSEROLE A BORD HAUT

BACKPFANNE FUR LEBENSMITTEL

PADELLONE PER ALIMENTI FORATO
PIERCED COOKING PAN

POELE PERFOREE i

GELOCHTE BACKPFANNE FUR LEBENSMITTEL
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PAAS001 -37x37 cm (80x45) - € 30,00
PAAS002 -37x51cm (57x45) - € 35,00
PAAS003 -37x73 cm (80Xx45) - € 45,00
PAAS004 -45x37 cm (80x54) - € 35,00
PAAS006 -45x73 cm (80x54) - € 48,00

PAAS008 -57x37 cm (80x65) - € 48,00
PAASO10 -57x73 cm (80x65) - € 58,00
PAAS009 -57x46 cm (100X65) - € 45,00
PAASO11 -57x92 cm (100X65) - € 68,00

PAABO012 -37x37 cm ( 80x45) - € 40,00
PAAB013 -37x51cm (57x45) - € 45,00
PAABO14 -37x73 cm (80x45) - € 50,00
PAABO15 -45x37 cm ( 80X54) - € 45,00

PAABO17 -45x73 cm (80x54)- € 58,00
PAABO19 -57x73 cm (80X65) - € 85,00
PAAB020 -57x92cm (100x65) - € 90,00

PAAF001 -50x36 cm (57x45) - € 60,00
PAAF002 -57x73 cm (80x65) - € 100,00
PAAF003 -57x92cm (100x65) - € 105,00

(
PAAF004 -72x36.cm (80x45)-€ 70,00
(

PAAF005 -72x45cm (80X54) - € 75,00
PAAF008 -36x36cm (80x45) - € 60,00
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SET GRIGLIA BARBECUE E LECCARDA PER FORNO A LEGNA GRIBL1 - € 80,00
BARBECUE GRILL SET INCUDING COOKING GRID AND GREASE PAN

SET GRILLOIR-BARBECUE AVEC GRILLE DE CUISSON ET LECHEFRITE

BARBECUESET FUR PIZZAOFEN MIT GRILL UND FETTPFANNE

Il Barbecue Kit @ un accessorio ideale per il tuo forno PIZZA Fontana. Basta posizionare
le braci sotto la griglia, verso la parte anteriore del forno, e hai trasformato il tuo forno
alegnainuna griglia a legna, perfetta per bistecche, verdure o qualsiasi altra pietanza.
La leccarda in alluminio, in dotazione nel kit, consente di mantenere pulito il piano in
refrattario durante la cottura.

The Barbecue Kit is an ideal accessory for your Fontana PIZZA oven. Just rake some
coals forward and place the grill directly over them, toward the front of the oven, and
you've turned your wood-burning oven into a wood-fired grill — perfect for steaks,
veggies, or any complement to your meal you can think of. The drip-pan in aluminium
provided with the grill, allow you to maintain clean the pizza stones.

Le Kit Barbecue est un accessoire idéal pour votre four a PIZZA Fontana. Positionnez
simplement quelques braises vers I'avant et placez le gril directement sur eux, et
vous avez transformé votre four a bois en un gril a bois - parfait pour les steaks, les
légumes ou tout autre complément a votre repas. La lechefrite qui est avec, permet de
maintenir propre le plan réfractaire durant la cuisson.

Das Barbecue Kit ist ein ideales Zubehor fiir lhren Fontana PIZZA Ofen. Harken Sie
einfach ein paar Kohlen nach vorne und stellen Sie den Grill direkt dartiber in Richtung
der Vorderseite des Ofens. Sie haben Ihren Holzofen in einen Holzgrill verwandelt -
perfekt fiir Steaks, Gemiise oder jede Erganzung zu lhrer Mahlzeit kann mir vorstellen.
Die mit dem Grill gelieferte Auffangwanne aus Aluminium erméglicht es lhnen, die
Pizzasteine sauber zu halten.

ZIE;.\E§¥%I\\I XEEREAFEL%I%ISRY GRIDDLE PRP002 -40x50 cm - (PIZZA&CUCINA) - € 65,00
PLAQUE REFRAGTAIRE PRP003 -49,8x60 cm- 2pcs (100x65) - € 100,00
HITZEFESTE PLATTE PRP0O04 -39,5x60 cm- 2 pcs (80x65) - € 90,00

PRPOO5 -43x78,5cm (FORNOLEGNA 80X45) - € 90,00
PRPO07 -78,5x49 cm (80Xx54)-€ 110,00

PRP0O08 -55x40 cm (57x45) - € 65,00

PRPO09 -78,5x40 cm (80x45) - € 85,00

PRPO13 -45x29,5cm- 2 pcs (PIERO) - € 120,00

PRPO15 -430x540cm -€70,00
(GUSTO 2024 57X45, INC QV 2024 57X45)

PRP016 -430x770 cm -€ 90,00

(GUSTO 2024 80X45, INC QV 2024 86X45, PEOPLE, PEOPLE INC)

PRP017 -520x770cm -€115,00
(GUSTO 2024 80X54, INC QV 2024 80X54)

GUANTO SILICONE GUANTO2 - € 25,00
SILICONE GLOVE
GANT EN SILICONE
SILIKONHANDSCHUH

Il tessuto in cotone e poliestere del guanto protegge in maniera ottimale da temperature fino a
250 °C. Il rivestimento in silicone migliora la presa per avere tutto sempre a portata di mano. Molto
comodo da indossare. Il polsino lungo protegge anche I'avambraccio dal calore

The cotton and polyester fabric of the glove optimally protects against temperatures up to 250 ° C.
The silicone coating improves the grip to always have everything at hand. Very comfortable to wear.
The long cuff also protects the forearm from heat.

Le tissu en coton et polyester du gant offre une protection optimale contre des températures
jusqu’'a 250 ° C. Le revétement en silicone améliore la prise en main pour avoir toujours tout a portée
de main. Trés agréable a porter. La longue manchette protége également l'avant-bras de la chaleur.

Das Baumwoll- und Polyestergewebe des Handschuhs schiitzt optimal vor Temperaturen bis zu
250 ° C. Die Silikonbeschichtung verbessert den Griff, um immer alles zur Hand zu haben. Sehr
angenehm zu tragen. Die lange Manschette schiitzt auch den Unterarm vor Hitze.
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CASSA DI LIEVITAZIONE 60X40XH10 CM
LEAVENING BOX 60X40XH10 CM
BOITE A LEVAGE 60X40XH10 CM
SAUERUNGKISTE 60X40XH10 CM

VAS03 - € 16,00

I

COPERCHIO 60X40
LID 60X40
COUVERCLE 60X40
DECKEL 60X40

VAS04 -€12,50

CASSA DI LIEVITAZIONE 40X30XH10 CM (FRIGO CASA)
LEAVENING BOX 40X30XH10 CM (HOME FRIDGE)

BOITE A LEVAGE 40X30XH10 CM (FRIGO MAISON)
SAUERUNGKISTE 40X30XH10 CM (HAUSKUHLSCHRANK

VASO1-€12,00

COPERCHIO 40X30
LID 40X30
COUVERCLE 40X30
DECKEL 40X30

VASQ2 - £9,50
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ROTELLA TAGLIA PIZZA
PIZZA ROLLING CUTTER
ROULETTE COUPE PIZZA
P1ZZASCHNEIDER RAD

Lama in acciaio inox temperato,
affilabile; manico in plastica.

Tempered stainless steel blade,
can be sharpened; plastic
handle.

Lame en acier inoxydable
trempé réaffitable; poignée en
plastique. 2

Edelstahlblatt, gehartet,
schleifbar, Kunststoffgriff

ROTELLAO1 -€10,00

UTENSILE TAGLIA IMPASTO
P1ZZA DOUGH CUTTER
OUTIL DE COUPE DE PATE
TEIGSCHNEIDER

In acciaio inox con impugnatura
in plastica

Made of stainless steel with
plastic handle

En acier inox avec poigné en ]
plastique 5

Aus Edelstahl mit Kunststoffgriff L

UTEOO1 -€12,00

SPAZZOLA MULTIFUNZIONE PULIZIA GRILL
MULTIFUNCTIONAL CLEANING BRUSH

BROSSE MULTIFONCTION NETTOYAGE GRILL
MULTIFUNKTIONS-PINSEL FUER GRILL REINIGUNG

SPAZ02 -€38,00

0

CAVALLETTO PER FORNI DA INCASSO
OPEN STAND FOR BUILT-IN OVEN
SUPPORT POUR FOUR ENCASTRABLE
GESTELL FUR EINBAUOFEN

’
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SUFIO0100  (MAXI-100) - € 215,00
SUFI8B065 (80xeé5) - € 215,00
SUFIT0065 (100x65) - € 215,00

SUFI00057  (57) - € 200,00
SUFI00080 (80)-€ 210,00
SUFI8054 (soxs4) -€ 210,00
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PIANO APPOGGIO LATERALE INOX PER FORNI INDIRETTI PC178 (GusTo 57) - € 70,00

INOX SIDE PLATE FOR INDIRECT OVENS PC179 (GUSTO/ROSSO 80 - 80X54 - 80X65) - € 78,00
PLAN D’APPUI LATERAL POUR FOURS INDIRECTS PC180 (6USTO 100 - 100X65) - € 85,00
EDELSTAHLSEITENSTUTZE FUR INDIREKTE OFEN SOR114 (FIAMMA/DIVINO) - € 78,00

Pratico piano di lavoro addizionale in acciaio inox, dimensionato
secondo la profondita del forno. Disponibile per le linee Platino e Oro.

Practical additional worktop in stainless steel, sized according to the
depth of the oven. Available for the Platino and Oro lines.

Plan de travail supplémentaire pratique en acier inoxydable,
dimensionné en fonction de la profondeur du four. Disponible pour les
lignes Platino et Oro.

Praktische zusatzliche Arbeitsplatte aus Edelstahl, die je nach
Ofentiefe dimensioniert ist. Verfligbar fiir die Linien Platino und Oro. X

PIANO APPOGGIO LATERALE INOX PER FORNI PIZzA RP079 (MARGHERITA/MANGIAFUOCO) - € 75,00
INOX SIDE PLATE FOR PIZZA OVENS RPO81 (MARINARA) - € 80,00

PLAN D'APPUI LATERAL POUR FOURS PIZZA
EDELSTAHLSEITENSTUTZE FUR PIZZA OFEN

Pratico piano di lavoro addizionale in acciaio inox, dimensionato
secondo la profondita del forno. Disponibile per la linea FORNI PIZZA.

Practical additional worktop in stainless steel, sized according to the
depth of the oven. Available for the FORNI PIZZA range.

Plan de travail supplémentaire pratique en acier inoxydable,
dimensionné en fonction de la profondeur du four. Disponible pour les
lignes FORNI PIZZA.

Praktische zusatzliche Arbeitsplatte aus Edelstahl, die je nach Ofentiefe
dimensioniert ist. Verfligbar fiir die FORNI PIZZA. %

KIT CONVERSIONE GAS-LEGNA CONVERT80 (MANGIAFUOCO GAS - MARINARA GAS) - € 90,00
GAS-WOOD CONVERSION KIT CONVERT60 (MARGHERITA GAS) - € 90,00

KIT DE CONVERSION GAZ-BOIS
GAS-HOLZ CONVERSION-KIT

Il Kit Conversione comprende:
piastra in acciaio, portalegna e tirantino.

The Conversion Kit includes:
steel plate, wood-holder and fire tool

Le Kit de Conversion comprend:
plaque d’acier, porte-bois et tisonnier

Das Conversion-Kit beinhaltet:
Stahlplatte, Holzhalter und Feuerwerkzeug




116

SPORTELLO FORNO PROMETEO/VULCANO CON VETRO SPPRO - € 190,00
PROMETEO/VULCANO OVEN DOOR WITH GLASS
PORTE FOUR PROMETEO/VULCANO AVEC VERRE
PROMETEO/VULCANO OFENTUR MIT GLAS

SACCA 3 UTENSILI INOX CON SACCAUT -€ 36,00
GUANTO E GREMBIULE .,

SET OF 3 STAINLESS STEEL TOOLS
IN'/A BAG WITH APRON AND GLOVE
SAC 3 OUTILS GANT ET TABLIER
TASCHE MIT DREI EDELSTAHL-
UTENSILIEN, HANDSCHUHE UND
SCHURZE

KIT RIMOZIONE RUGGINE E PROTEZIONE ACCIAIO INOX

KIT FOR RUST REMOVAL AND STAINLESS STEEL PROTECTION

KIT D'ENLEVEMENT DE LA ROUILLE ET PROTECTION ACIER INOXYDABLE
FETTENTFERNERSET FUR OFEN UND GRILL

KITQO1 - € 30,00

GIRARROSTO

ROTISSERIE SET
ROTISSOIRE SET
ROTISSERIE SET
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TERMOMETRO AD INFRAROSSI
INFRARED THERMOMETER
THERMOMETRE A INFRAROUGE
INFRAROT-THERMOMETER

TERMOMETRO DIGITALE
GOURMET CHECK
THERMOMETRE DIGITAL
GOURMET CHECK

Il TERMOMETRO DIGITALE conquista grazie al suo design e all'interfaccia di utilizzo intuitiva

e semplice da utilizzare. Il termometro a doppio sensore lavabile in lavastoviglie misura
contemporaneamente la temperatura interna e quella esterna e, in combinazione con le funzioni
ditimer e allarme integrate, garantisce che le bistecche rimangano succulente e che gli arrosti
siano cotti a puntino. Il termometro digitale & uno strumento multifunzione, adatto anche per la
cottura in forno.

The GOURMET CHECK features an impressive design and a clear, user-friendly interface. The
dishwasher-safe dual sensor design measures both the circulating air and core temperature and,
together with the integrated timer and alarm feature, guarantees juicy steaks and perfect roasts.
The Gourmet Check is an all-rounder that can also be used for dishes prepared in an oven.

Le thermomeétre Gourmet séduit par son nouveau design et son interface claire. La sonde a
capteur double, lavable au lave-vaisselle, mesure a la fois |'air en circulation et la température
au ccaur des grillades et, associée aux fonctions chrono et alarme, elle garantit des steaks bien
juteux et des grillades cuites a point. Le thermométre Gourmet est un ustensile polyvalent
convenant également parfaitement aux plats cuisinés au four.

Der GOURMET CHECK besticht durch sein Design und die tibersichtliche, nutzerfreundliche
Bedienoberfliche. Der spiilmaschinenfeste Dual-Messfihler misst gleichzeitig die Umluft- und
Kerntemperatur und garantiert zusammen mit der integrierten Timer- und Alarmfunktion, dass
Steaks saftig bleiben und Braten auf den Punkt gegart sind. Der Gourmet Check ist ein Allrounder
und eignet sich auch fir Backofengerichte.

TERMOMETRO DIGITALE APP GESTITO
GOURMET CHECK PRO APP
THERMOMETRE DIGITAL APP
GOURMET CHECK PRO APP

Questo termometro per barbecue gestibile tramite app trasmette le tre temperature interne e della
circolazione dell'aria direttamente sullo smartphone ol tablet, garantendo risultati di cottura
ottimali. I due sensori rilevano la temperatura della carne nel barbecue e trasmettono i valori allo
smartphone su un raggio di 100 metri tramite la tecnologia Bluetooth. Il Termometro Digitale Pro

¢ resistente all'acqua piovana e i sensori possono essere lavati in lavastoviglie. L'app puo essere
scaricata gratuitamente su Apple App Store e Google Play Store.

The app-controlled Bluetooth barbecue thermometer transmits three core and circulating air
temperatures directly to your smartphone or tablet, thus ensuring first-class cooking results. Two
sensors determine the temperature in the meat and the barbecue - and send the values to your
mobile phone over a maximum range of 100 metres via Bluetooth technology. The Gourmet Check
Pro is waterproof and the sensors are dishwasher-safe. The app is available for free from the Apple
App Store and Google Play Store.

Le thermometre pour barbecue Bluetooth commandé par application transmet les températures
au cceur de la viande et de l'air en circulation directement sur le smartphone ou la tablette et
permet d'obtenir des cuissons parfaites. deux sondes indiquent la température dans la viande et
dans le barbecue et envoient les valeurs au portable a une portée de 100 métres via la technologie
Bluetooth. Le thermométre Gourmet Pro résiste a la pluie et la sonde est lavable au lave-vaisselle.
L'application peut étre téléchargée gratuitement dans I'Apple App Store et dans Google Play Store.

Das per App gesteuerte Bluetooth-Grillthermometer Gbertragt drei Kern- und Umlufttemperaturen
direkt aufs Smartphone oder Tablet und sorgt so fiir erstklassige Garergebnisse. Zwei Messfiihler
informieren Uber die Temperatur im Fleisch und im Grill und senden die Werte Gber eine Reichweite
von 100 Metern via Bluetooth-Technologie ans Handy. Der Gourmet Check Pro ist regenwasserfest
und die Messfiihler kénnen in der Spilmaschine gereinigt werden. Die App ist kostenlos im Apple
App Store und Google Play Store erhaltlich.

17

TER14 -€70,00

TER08 -€90,00

TERO9 -€ 165,00
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Kontakt

LoderFire® BURO und LAGER
EisenstraBe 73
4400 St. Ulrich

Telefon: 0043 660 9101025
Mail: vertrieb@loderfire.at
Web: www.loderfire.at
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FONTANA

Fontana Fornis.r.l. PROJECT Il presente catalogo é tutelato dalla legge sui diritti d’autore. Di esso

Via G. di Vittorio, 6 Nerodecod creative for change & proibita ogni riproduzione totale o anche parziale.

61047 San Lorenzo in Campo (PU) | dati riportati su questo catalogo sono indicativi e non costituisco -
Tel. +390721776697 no impegno da parte della Fontana Forni s.r.l. che siriserva di appor -
Fax +390721735370 PHOTO tare tutte le modifiche e migliorie ai propri prodotti, in osservanza

fontanaforni @fontanaforni.com Claudio Pedini - www.claudiopedini.it della normativa CE senza obbligo di preavviso.

www.fontanaforni.com

i fontanaforni Tutti i nostri prodotti sono realizzati completamente in ITALIA.
[E fontanaforni PRINT All products are entirely made in ITALY ~ Tous nos produits sonten -

Fontana Forni Arti grafiche Stibu - Urbania (PU) tiérement fabriqués en Italie



