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OBEN ANZÜNDEN!

Richtig, also von OBEN angezündet, brennt das Feuer 
gleichmäßig und mit maximaler Effizienz.

ABER WARUM?

Beim Anfeuern von Holz oder Grillkohle entstehen 
Schwelgase. Wenn diese Gase durch eine starke Flamme mit 
hohen Temperaturen ziehen, werden die Gase ausgebrannt 
und es entsteht in der Anzündphase deutlich weniger Rauch!

Der Grundgedanke hinter dem Produkt „LoderFire® Ofen- & Grillanzünder“ lautet

Die Anzünder bestehen aus Hobelspänen und recyceltem Altwachsen sowie aus Ausschusswaren 
von Produktionsbetrieben, welche mit Reinparaffinen arbeiten. 
Diese gemischte Ware wird per Handarbeit in Formen gepresst.

Jeder kann mit Holz sparsam und umweltfreundlich heizen!

Um einen Holzofen oder Grill nach wenigen Minuten nahezu rauchfrei und ohne Ausstoß 
ungewollter Schadstoffe zu betreiben, ist es wichtig, in der Startphase SCHNELL hohe Temperaturen 
zu erzielen.

Die Ofen- & Grillanzünder sind in verschiedenen Packungseinheiten 
bei LoderFire® & Partnerbetrieben erhältlich.

BEI DER VERPACKUNG VERWENDEN WIR:

• Beutel aus nachwachsenden Rohstoffen und
• FSC®-zertifizierte Kartonagen als Überkartons!
• wiederverwendbare Komfortbox aus Pappelsperrholz
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LoderFire® Ofen- & Grillanzünder

Die LoderFire® Ofen- & Grillanzünder werden zu 100% NACHHALTIG 
aus ALTWACHS & HOBELSPÄNEN per HANDARBEIT im Unternehmen 
LoderFire® hergestellt. Da die Anzünder aus Altwachs hergestellt 
werden sind unterschiedliche Farbtöne normal.

QUALITÄT BEGINNT BEIM ANZÜNDEN:
• nur Holz, Altwachsverwertung & Reinparaffine-Ausschuss 
• Brenndauer: ca. 7-10 min.
• bis zu 800°C
• unbegrenzt haltbar
• Fertigung nach DIN EN 18060-3

ZUR BEACHTUNG:
KÜHL, TROCKENEN und OHNE Sonneneinstrahlung gelagert, 

sind die Anzünder unbegrenzt haltbar!

Bitte ausschließlich zum Anfachen von Feuer oder Grillglut
in einer geeigneten Feuerstelle verwenden 
und die Herstelleranweisungen beachten.

Art. Nr. Beschreibung exkl. UST inkl. UST

Warenbezug - ABHOLUNG bei Partnerbetrieben

LFA30 Papiersack mit Sichtfenster à 30 Stk / ca. 0,5 kg Sack € 6,67 € 8,00
LFA60 Karton à 60 Stk / ca. 1 kg Karton € 12,50 € 15,00
LFA360 Karten à 360 Stk / ca. 6 kg Karton € 70,00 € 84,00

KARTONAGEN – VERSANDVARIANTEN Säcke 

LFA30-10 10 EH Papiersäcke mit Sichtfenster im Versandkarton (ca. 5 kg) € 66,67 € 80,00
LFA30-20 20 EH Papiersäcke mit Sichtfenster im Versandkarton (ca. 10 kg) € 133,33 € 160,00
LFA30-30 30 EH Papiersäcke mit Sichtfenster im Versandkarton (ca. 15 kg) € 200,00 € 240,00

PALETTENBEZUG – VERSANDVARIANTEN Säcke

LFA30-HPA 12 Kartons à 10 Säcke auf HALBPALETTE (ca. 70 kg) € 800,00 € 960,00
LFA30-PAL 24 Kartons à 10 Säcke auf EURO- oder EINWEGPAL. (ca. 140 kg) € 1.600,00 € 1.920,00

made in 

Preise & Liefereinheiten
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Feuer im Zentrum der Geselligkeit

Ihr Kombigerät als LoderFire® Feuerschale, Tisch oder Griller

Die LoderFire® cook&grill Feuerplatte ist die perfekte 
Kombination aus Grill und Esstisch. Der Gastgeber muss nicht 
mehr alleine in der Gartenecke stehen und auf das Grillgut 
aufpassen, sondern kann gemeinsam mit seinen Gästen am 
Feuerplattengrill die Köstlichkeiten zubereiten und genießen.

Grillen auf der Plancha/Feuerplatte liegt im Trend. Der Grund dafür liegt vor allem an den 
vielseitigen Möglichkeiten. Die 8mm Feuerplatte bietet ein völlig neues Grillerlebnis. Mit dem 
aufgekanteten Rand, der vorgewölbten Platte, dem Zubehör wie WOK-Aufsatz oder dem 
Herdplattenring, welcher als Steakgrillstelle dient, positioniert sich der cook&grill firetable als 
zentrale Outdoor-Küche.

Verschiedenste Temperaturzonen auf der Feuerplatte eröffnen vielfältige Möglichkeiten. Sei es 
ein scharfes Anbraten von Steaks bei hohen Temperaturen, das Ruhen bei ca. 50° oder einfach 
Durchgaren von Gemüse oder Fisch. Dem Griller sind keine Grenzen gesetzt. Auch ein kurzes 
Flambieren ist jederzeit möglich. Das bietet nicht nur die perfekte Show, sondern ist auch beim 
Genuss des Grillguts wiedererkennbar.

Die cook&grill firetable Besonderheiten

Um die Umwelt zu schonen, braucht 
der Griller eine saubere und nahezu rauchfreie Verbrennung. 
Wenn Fett und Bratensaft in das Feuer tropft, entstehen Schadstoffe. 
Damit das nicht passiert, ist unsere 8mm dicke Platte bereits bei der 
Auslieferung um 5mm vorgewölbt.

Der aufgekantete Rand bietet dann den Auslaufschutz nach außen. Somit tropft kein Fett auf den 
Boden. Vorteil: Auch deine Terrasse, Kleidung und Füße bleiben verschont.

Gegrillt wird mit Holz! 

Versammeln sie Ihre Gäste um den LoderFire® cook&grill firetable, 
stehen Sie nicht alleine abseits sondern plaudern Sie mit Ihren 
Gästen oder lassen Sie Ihre Freunde sogar selbst die gewünschten 
Speisen zubereiten.

Die Kochfläche gleicht einer großen Herdplatte, der Mittelrost dient 
als Steakgrillstelle welche auch auf den WOK-Aufsatz aufgelegt 
werden kann. Somit lassen sich hier beispielsweise auch leckere 
Wok-Gerichte zubereiten.

Die Grillerei gemeinsam erleben – das macht Spaß!
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Die Set`s sind jeweils mit ø 80cm oder ø 100cm Plattendurchmesser erhältlich. 

Bei der „STANDARDAUSFÜHRUNG“ als Stehtischvariante ist die Plattenrandoberkannte 
auf 88cm Höhe. Die Variante Sitzgruppe, bezeichnen wir als Ausführung „NIEDRIG“ mit einer 
Plattenrandoberkannten Höhe von 70cm. 

Die Grundsets beinhalten

Corten-Stahl Feuerschale Feuerplatte & Steakeinlageplatte

Wok-Aufsatz & Steakplattenheber Corten-Stahl Regenabdeckung

Erweiterte Set Varianten mit

Sideboard Bewirtungsring

Die Auflagen aus Edelstahl werden verschraubt und beinhalten abnehmbare Servierbretter.
Alle Sets verfügen über 6 Stück höhenverstellbare Stellfüße. 
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cook&grill firetable Zubehör & Ersatzteile
Art. Nr. Beschreibung exkl. UST inkl. UST

Grillspachtel

GSP75 HENDI Grillspachtel 75mm breit € 7,92 € 9,50
GSP110 HENDI Grillspachtel 110mm breit € 12,08 € 14,50

90-410 Krokodil-Holzzange/Wood crapper € 57,50 € 69,00

SPLIT Handholz-Spalter SPLIT-IT € 120,83 € 145,00

Lederschürze

LS-L Lederschürze Größe L € 124,17 € 149,00
LS-XL Lederschürze Größe Xl € 124,17 € 149,00

107 Zwiebel/Butterpfännchen geschm. Ø 12 cm € 11,67 € 14,00

Hakenstielpfanne

104-24 Geschmiedete Hakenstielpfanne Ø 24 cm € 40,83 € 49,00
104-28 Geschmiedete Hakenstielpfanne Ø 28 cm € 57,50 € 69,00
104-32 Geschmiedete Hakenstielpfanne Ø 32 cm € 65,83 € 79,00
104-36 Geschmiedete Hakenstielpfanne Ø 36 cm € 90,00 € 108,00

129 WOK aus Stahlblech mit Rohrstiel € 66,67 € 80,00

Ofen- & Grillanzünder

LFA 30 30 Stk. im Papiersack € 6,66 € 8,00
LFA 60 60 Stk. im Karton € 12,50 € 15,00

LFCG-B Ersatzbrett für Sideboard oder Bewirtungsring € 15,00 € 18,00

LFCG-SPH Steakplattenheber € 20,83 € 25,00

alle weiteren cook&grill firetable Einzel- oder Ersatzteile auf Anfrage

6Gültig vom 01.01.2024-30.06.2024 – Preise ab Werk exkl. Frachtkosten. 
Inklusive Preise beinhalten 20% Umsatzsteuer. Änderungen und Druckfehler vorbehalten.

003689 Petromax Blasrohr € 29,17 € 35,00

Geschmiedete Fischpfanne m. 2 Griffen € 82,50 € 99,00

LFCG-WA WOK-Aufsatz € 70,00 € 84,00

LFCG-SGS Steakgrillstelle € 50,00 € 60,00



Art. Nr. Beschreibung exkl. UST inkl. UST

Standard Sets Hoch

LFCG-80-SET cook&grill firetable SET Standard 80cm € 1.833,33 € 2.200,00
LFCG-100-SET cook&grill firetable SET Standard100cm € 2.250,00 € 2.700,00
……………………….-N für die Ausführung niedrig/ gleiche Preise

cook&grill firetable Sets Standard

Lieferumfang: * Feuerschale 
* Feuerplatte
* Steakgrillstelle
* Wok- Aufsatz
* Plattenheber
* Regenabdeckung

Art. Nr. Beschreibung exkl. UST inkl. UST

Sideboard Sets Hoch

LFCG-80-BOARD cook&grill firetable SET mit 3er Board 80cm € 2.250,00 € 2.700,00
LFCG-100-BOARD cook&grill firetable SET mit 3er Board 100cm € 2.708,33 € 3.250,00
……………………….-N für die Ausführung niedrig/ gleiche Preise

cook&grill firetable Sets mit Sideboard

Lieferumfang:  * wie Standard 
* inkl. Bewirtungsboard Edelstahl 
* inkl. 3 Stück Befestigungsspangen und Schrauben
* inkl. 3 Stück gefräste, abnehmbare Servierbretter

Art. Nr. Beschreibung exkl. UST inkl. UST

Sideboard Sets Hoch

LFCG-80-KOMPLETT cook&grill firetable SET Bewirtung 80cm € 2.791,66 € 3.350,00
LFCG-100-KOMPLETT cook&grill firetable SET Bewirtung 100cm € 3.233,33 € 3.880,00
……………………….-N für die Ausführung niedrig/ gleiche Preise

cook&grill firetable Sets mit Bewirtungsring

Lieferumfang: * wie Standard
* inkl. Bewirtungsring (4teilig) Edelstahl
* inkl. 4 Stück Edelstahl Verbinder
* inkl. 8 Stück Befestigungsspangen und Schrauben
* inkl. 8 Stück gefräste, abnehmbare Servierbretter

LoderFire® cook&grill firetable
Der Cortenstahl Feuersockel wird bereits VORGEROSTET ausgeliefert.

Damit Ihre 8 mm Feuerplatte keine Rostspuren aufweist, wird die Platte für die Anlieferung 
bereits im Werk gereinigt und vor-geölt mit Speiseöl ausgeliefert. 

7Gültig vom 01.01.2024 – 30.06.2024 – Preise ab Werk exkl. Frachtkosten. 
Inklusive Preise beinhalten 20% Umsatzsteuer. Änderungen und Druckfehler vorbehalten.



LoderFire®

Heinz Leopold Hirtenlehner

Gmainstraße 9/2

4400 St. Ulrich

LoderFire® BÜRO und LAGER

Eisenstraße 73

4400 St. Ulrich

0043664 73016525

vertrieb@loderfire.at

www.loderfire.at
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